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Liebe MAINGAU Gaste,

wir gestalten fiir Sie unsere Mentivorschlage quartalsweise entsprechend der
Jahreszeit neu.

Sollte fiir Sie doch einmal nicht das Richtige dabei sein oder Sie haben einen
besonderen Wunsch, stehen wir Ihnen natiirlich gerne fiir eine individuelle
Beratung zur Verfligung.

Zusatzlich finden Sie weitere Gerichte in unserer monatlichen
Restaurantspeisekarte, www.maingau.de

Fiir Thre personliche Beratung stehen Thnen folgende Ansprechpartner gerne zur
Verfiigung:

e Jorg Dopfner, MAINGAU-Inhaber, Telefon 069-60914 290

e Sabine Schiller, Verkaufsleiterin, Telefon 069- 60914 293

e Martin Kofler, Kiichenchef, Telefon 069 — 61 07 52

Wir freuen uns auf Thren Besuch,
Thre MAINGAU Familie

VORSPEISEN
Lachstatar mit Kartoffelblini mit Krautersalat & KaviarsofRe
14,50 €

Carpaccio vom Rind mit gebratenen Pilzen & Parmesanspanen
14,20 €

Avocado-Papayatatar mit gebratenen Garnelen
13,80 €

Rettichcarpaccio mit Thunfischtatar und Ingwervinaigrette
13,20 €

ANTIPASTI mit gebratenem Gemiise, Oliven, Parmaschinken,
Biiffelmozzarella und Rucolasalat (auch Vegetarisch moglich)
13,20 €

MAINGAU Hotel & Gaststattenbetrieb Otto Stelz & Co. OHG

SchifferstraBe 38-40 60594 Frankfurt am Main

Telefon 069 — 610752 Fax 069 — 61995372 email restaurant@maingau.de
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SUPPEN
Kartoffelsuppe mit Speckcrotitons
6,50 €

Rinderessenz mit Markklof3chen
6,50 €

Hummerschaumsuppe mit gebratener Jakobsmuschel
8,50 €

Kokossuppe mit rotem Curry und Tempura Garnele
8,50 €

ZWISCHENGERICHTE
Gebratene Jakobsmuschel auf Spinatrisotto und Ofentomate
14,80 €

Tagliarini mit gebratenen Garnelen, Tomaten und Basilikum
14,20 €

Cross gebratenes Zanderfilet auf Currylinsen und Chilischaum
12,60 €

FLEISCHGERICHTE
Geschmorte Ochsenbacken mit Selleriepiiree & Kartoffeltaler
22,30 €

Zitronenpoularde auf Gemiise-Currybulgur
17,80 €

Rosa gebratene Fasanenbrust mit Walnul3kruste und Rahmwirsing
21,30 €

Walisisches Lammkarree mit Ratatouille und Kartoffel-Krauterstrudel
25,50 €

FISCHGERICHTE
Rotbarbenfilet auf Zuckerschoten-Tomatenkompott und Safrankartoffeln
18,80 €

Steinbutt im Wirsingblatt gedampft auf Kartoffelschaum und Ingwerkarotten
26,20 €

Auf der Haut gebratener Loup de Mer auf Tomatenrisotto & Bohnengemiise
24,90 €
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VEGETARISCH
Schafskaserosti mit Ofentomate und Oliven
15,80 €

Steinpilzrisotto mit Ofentomaten
16,20 €

DESSERTS
Creme Brilée mit eingelegten Orangenfilet
8,50 €

Zweierlei Mousse mit Chocolaté und Ananascarpaccio
8,50 €

Pralinenparfait im Schokomantel mit Zwergorangen
8,50 €

MAINGAU s Dessertvariation
9,00 €

Charlotte Royal mit Granatapfelragout
8,50 €

Topfenpalatschinken mit eingelegten Friichten
8,50 €

Hausgemachte Sorbets mit Friichten
8,00 €

MENU I
Lachstatar mit Kartoffelblini und Krautersalat & Kaviarsol3e
14,50 €

Zitronenpoularde auf Gemiise-Currybulgur
17,80

Creme Brulée mit eingelegten Orangentfilet
8,50 €

MENU 11
Avocado-Papayatatar mit gebratenen Garnelen
13,80 €

Walisisches Lammkarree mit Ratatouille und Kartoffel-Krauterstrudel
25,50 €

Zweierlei Mousse mit Chocolaté auf Ananascarpaccio
8,50 €
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MENU 11
Rettichcarpaccio mit Thunfischtatar und Ingwervinaigrette
13,20 €

Steinbutt im Wirsingblatt gedampft auf Kartoffelschaum und Ingwerkarotten
26,20 €

Pralinenparfait im Schokomantel mit Zwergorangen
8,50 €

MENU IV
Lachstatar mit Kartoffelblini, _

14,50 €

Charlotte Royal mit Granatapfelragout
8,50 €

13,20 €

Topfenpalatschinken mit eingelegten Friichten
8,50 €

15,80 €

ngen
8,50 €
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